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ÀÄÂÅÍÒ-ÊÀËÅÍÄÀÐÜ
с 15 конфетами ручной работы

от концепт-шефа Кирилла Абакшева

Срок реализации 24 дня

Рекомендованная температура хранения +2/+4°С

ÒÐÞÔÅËÜ ÝÐË ÃÐÅÉ-ÂÈØÍß
Пюре вишни, сахар, пектин, сливки, чай эрл грей, 

молочный шоколад, тёмный шоколад, амаретто, фисташка

без глютена

без глютена

ÒÐÞÔÅËÜ ÀÏÅËÜÑÈÍ-ËÈÊ¨Ð
Пюре красного апельсина, сахар, сливки, пектин, цедра 

апельсина, молочный шоколад, тёмный шоколад, триплсек

ÐÎÊÑ ÈÇ ÌÎËÎ×ÍÎÃÎ ØÎÊÎËÀÄÀ Ñ ÊÐÈÑÏÈ 
ÊÀÐÀÌÅËÜÞ È ÂÀÔÅËÜÍÎÉ ÊÐÎØÊÎÉ

Молочный шоколад, миндальные лепестки, 
изомальт, вафельная крошка, соль

без глютена

ØÎÊÎËÀÄ-ØÈØÊÀ
Сливки, тёмный шоколад, 

белый шоколад, шишки

без глютена

ÁÅËÛÉ ØÎÊÎËÀÄ Ñ ÊÐÈÑÏÈ ÊÀÐÀÌÅËÜÞ

Белый шоколад, сахар, лимонная кислота

без сахара

ÐÎÊÑ ÈÇ Ò¨ÌÍÎÃÎ ØÎÊÎËÀÄÀ 
C ÂÀÔÅËÜÍÎÉ ÊÐÎØÊÎÉ

Тёмный шоколад, миндальные лепестки, 
вафельная крошка, соль

ÊËÞÊÂÀ-ÔÈÑÒÀØÊÀ
Клюква сушёная, шисо листья, фисташка, 

тёмный шоколад, сок лимона

без глютена без сахаравеган

ÌÈÍÄÀËÜ-ÏÅÊÀÍ
Миндаль, пекан, грецкий орех, арахис, 
кокосовое масло, мёд, тёмный шоколад

без глютена без сахара

ÊÎÊÎÑÎÂÛÉ ÒÐÞÔÅËÜ
Белый шоколад, кокосовое молоко, 

кокосовая стружка, миндаль

без глютена без сахара

ÊÎÊÎÑ-ØÎÊÎËÀÄ
Тёмный шоколад, кокос, сливки, 
белый шоколад, кокосовое пюре

без глютена

ÁÐÓÑÍÈÊÀ-ÊÎÔÅ
Тёмный шоколад, сливки, кофе, брусника, сахар

без глютена

ÌÀËÈÍÀ-ÌÀÐÖÈÏÀÍ
Малина пюре, марципан, фисташковая паста, 

тёмный шоколад, сахар тростниковый, инулин, изомальт

без глютена

×¨ÐÍÀß ÑÌÎÐÎÄÈÍÀ-ËÅÌÎÍÃÐÀÑÑ
Чёрная смородина, сахар, пектин, лимонная кислота, 

сливки, белый шоколад, лемонграсс, матча, 
тёмный шоколад

без глютена

ËÈÌÎÍ-ÌßÒÀ
Инулин, пектин, сок лимона, сироп топинамбура, лецитин, 

кокос масло, растительное масло, мята, цукаты, сливки, 
инвертный сахар, цедра лайма, белый шоколад, 

тёмный шоколад

без глютена

ÊÎÔÅ-ÒÎÍÊÀ-ÊÀÐÀÌÅËÜ
Белый шоколад, мука пшеничная, масло сливочное, 
какао масло, солёная карамель, ганаш боб тонка, 

тёмный шоколад, миндаль, фундук


