
ÅÆÅÂÈÊÀ-ÌÀËÈÍÀ-×ÅÐÍÈÊÀ
Мусс из черники, малины и мяты с начинкой

из ежевики на фисташковом бисквите

из нашего сада в Сочи 

ÌÀËÈÍÎÂÛÉ ×ÈÇÊÅÉÊ
Творожный мусс и малиновый конфитюр

на шоколадном бисквите

из нашего сада в Сочи без глютена

без глютена

ÑÏÅËÛÉ ÌÀÍÃÎ
Мусс и начинка из свежих плодов манго в глазури

из белого бельгийского шоколада

без сахара

ÌÀÐÀÊÓÉß-ØÈÑÎ
Гель из маракуйи с листьями шисо, покрытый муссом

из лимонного перца и миндальным крамблом

без глютена без сахара

без глютена без сахара

из нашего сада в Сочи без глютена без сахара

Ознакомиться с полным ассортиментом десертов
и оформить заказ на доставку или самовывоз можно

https://забылисахар.рф/menuна сайте
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ËÀÉÌÎÂÛÉ ×ÈÇÊÅÉÊ
Веганский мусс из тофу с лаймовым кремю

и миндальным крамблом

ÂÀÍÈËÜ-ÃÐÓØÀ-ÌÈÍÄÀËÜ
Ванильный мусс с начинкой из груши, яблок

и миндаля на шоколадном бисквите, покрытые муссом
из орехового пралине 

без глютенавеган без сахара

ÌÀËÈÍÀ-ÌÀÍÃÎ
Мусс из садовой малины с начинкой

из спелого манго на шоколадном бисквите

без глютенавеган без сахара

ÊÎÔÅ-ÕÓÐÌÀ
Взбитый кофейный ганаш с начинкой из хурмы
и абрикоса на банановом бисквите и крамбле

из молочного шоколада

из нашего сада

ÊÀÐÀÌÅËÜ-ÁÀÍÀÍ-ÌÀÐÀÊÓÉß
Карамельный мусс с заварным кремом, бананом

и соком маракуйи на овсяном бисквите
в глазури из белого шоколада

без глютена без сахара

ËÈÌÎÍ-ÁÅÐÃÀÌÎÒ
Мусс из бергамота с компоте из лимона и мяты

на шоколадном бисквите 

из нашего сада в Сочи 

ÌÀÒ×À-×ÅÐÍÈÊÀ-ËÈ×È
Матча-мусс с клубничным заварным кремом,

черникой и личи на крамбле из молочного шоколада

ÊÎÔÅ-ÁÐÓÑÍÈÊÀ
Сливочно-кофейный мусс c брусничным компоте

на банановом веганском бисквите

ÐÎÌÀØÊÀ-ÌÎÐÎØÊÀ
Ромашковый мусс с начинкой из морошки

на ванильном бисквите

ÀÏÅËÜÑÈÍ-ØÎÊÎËÀÄ
Мусс из слоеного теста с шоколадным заварным кремом,
апельсиновым ликером и цукатами на ванильном бисквите

без глютена без сахара



ÂÅÃÀÍÑÊÈÉ ÔÓÍÄÓ×ÍÎ-
ÔÈÍÈÊÎÂÛÉ ×ÈÇÊÅÉÊ

Крем из тёмного шоколада с тофу на корже
из поджаренного фундука с финиками

ÏÀÂËÎÂÀ Ñ ÊËÓÁÍÈÊÎÉ
Рулет из меренги со сливочным кремом

и домашним клубничным вареньем

ÑÌÅÒÀÍÍÈÊ
Шоколадный бисквит со сметанным

кремом и шоколадной крошкой

без глютена

без глютенавеган без сахара

ÑÀÄÎÂÛÉ ÈÍÆÈÐ-ÌÀËÈÍÀ 
Мусс и конфитюр из инжира и садовой малины

покрытые шоколадной глазурью

из нашего сада в Сочи без глютена

ÀÍÀÍÀÑ-ÊÈÂÈ-ÊËÓÁÍÈÊÀ
Мусс из ананаса и кули из клубники и киви

на кокосово-миндальном бисквите

ÒÈÐÀÌÈÑÓ
Крем из маскарпоне с домашним печеньем савоярди,

пропитанным эспрессо, и шоколадной крошкой

из нашего сада в Сочи без глютенабез сахара

ÁÀÍÎÔÔÈ Ñ ÊÎÊÎÑÎÂÎÉ
ÊÀÐÀÌÅËÜÞ 

Кокосовый крем с солёной карамелью,
шоколадным бисквитом и свежим бананом 

без глютенавеган без сахара

 ÊÀÐÒÎØÊÀ Ñ ÂÀÐ¨ÍÎÉ
ÑÃÓÙ¨ÍÊÎÉ

Шоколадный бисквит со сметанным
кремом и шоколадной крошкой

 ÒÎÐÒ ËÅÑÍÛÅ ßÃÎÄÛ-ÑËÈÂÊÈ
Сливочный крем и шоколадный бисквит

с начинкой из лесных ягод

ÒÎÐÒ ÔÈÑÒÀØÊÀ-ËÈÌÎÍ
Фисташково-лимонный торт с ванильными

бисквитами и дроблёной фисташкой

ÊÀÐÀÌÅËÜÍÛÉ ÌÀÑÊÀÐÏÎÍÅ
Ванильные бисквиты с карамельным кремом,

шоколадно-вафельным хрустящем слоем и карамелью

из нашего сада в Сочи 



ÌÀËÈÍÀ-ÌÀÐÖÈÏÀÍ

ÊÎÊÎÑ-ØÎÊÎËÀÄ

без глютена

ÒÐÎÏÈ×ÅÑÊÀß

ËÈÌÎÍ-ÌßÒÀ 

без глютена

без глютена

ÑÎË¨ÍÀß ÊÀÐÀÌÅËÜ

без глютена

ÑÌÎÐÎÄÈÍÀ-ËÅÌÎÍÃÐÀÑÑ 

без глютена

ÊÎÊÎÑÎÂÛÉ ÒÐÞÔÅËÜ

без глютена без сахара

ÊËÞÊÂÀ-ÔÈÑÒÀØÊÀ

без глютенавеган без сахара

ÔÈÍÈÊ-ÃÐÅÖÊÈÉ ÎÐÅÕ

без глютенавеган без сахара

ÊÎÍÔÅÒÀ ÌÈÍÄÀËÜ-ÏÅÊÀÍ

ÄÓÁÀÉÑÊÈÉ ØÎÊÎËÀÄ
Тёмный шоколад с начинкой из теста катаифи

и фисташковой пасты

без глютена без сахара

без глютена из нашего сада в Сочи 

без глютена

ÁÐÓÑÍÈÊÀ-ÊÎÔÅ 

ÊÎÔÅ-ÒÎÍÊÀ-ÊÀÐÀÌÅËÜ



без глютена

 ÂÀÍÈËÜÍÀß ÏÒÈ×ÊÀ

без глютена

 ÊËÓÁÍÈ×ÍÀß ÏÒÈ×ÊÀ

ÊÀÐÀ-ÊÓÌ

ÁÅËÎ×ÊÀ



ÌÀËÈÍÀ - ÒÀÐÕÓÍ
Миндальное печенье с нежным ганашем

из фермерской малины и белого шоколада

без глютена

ÔÈÑÒÀØÊÀ-ÊÀÐÄÀÌÎÍ
Нежная начинка из белого шоколада с тонким

вкусом фисташек и кардамоном

без глютена

ÑÎË¨ÍÀß ÊÀÐÀÌÅËÜ
Нежный макарон с начинкой из молочного шоколада

с ярким вкусом солёной карамели

без глютена

из нашего сада в Сочи 



ÏÅ×ÅÍÜÅ ØÎÊÎËÀÄ-
ÑÎË¨ÍÀß ÊÀÐÀÌÅËÜ

Печенье с добавлением тёмного шоколада
и центром из солёной карамели

ÏÅ×ÅÍÜÅ ÌÀÒ×À-ÁÀÍÀÍ
Нежное печенье на основе зелёной матчи

с ганашем из свежего банана

ÏÅ×ÅÍÜÅ ÎÂÑßÍÎÅ
Песочное печенье на основе

цельнозерновых овсяных хлопьев



Йогуртовый и малиновый муссы и конфитюр
из малины на овсяном бисквите

ÌÀËÈÍÀ-ÉÎÃÓÐÒ

из нашего сада в Сочи 

Медовые коржи, пропитанные сметанным кремом
и покрытые муссом из белого шоколада и сметаны

ÌÅÄÎÂÈÊ

Сырный и малиновый муссы на бисквите
из белого шоколада, покрытые зеркальной глазурью

ÌÀËÈÍÎÂÛÉ ×ÈÇÊÅÉÊ

из нашего сада в Сочи 

ÈÍÆÈÐ-ÊËÓÁÍÈÊÀ-ÌÀËÈÍÀ
Мусс из инжира, клубничный мармелад и малиновый

конфитюр на шоколадном бисквите

Малиновый мусс и кремю из манго и кокоса
на кокосово-миндальном бисквите

ÌÀËÈÍÀ-ÌÀÍÃÎ-ÊÎÊÎÑ

Мусс из мадагаскарской ванили, ореховое пралине,
и ганаш из бобов тонка на шоколадном бисквите

без глютена

ÊËÓÁÍÈÊÀ-ÁÀÍÀÍ
Мусс из клубники и банана с начинкой из клубники

и свежего базилика на бисквите из чая матча

ÏÐÀËÈÍÅ-ÂÀÍÈËÜ

без глютенавеган без сахара

без глютена без сахара из нашего сада в Сочи 

без глютена

ËÀÂÀÍÄÀ-×¨ÐÍÀß ÑÌÎÐÎÄÈÍÀ
Ванильный и смородиновый муссы и желе из лаванды

и чёрной смородины на шоколадном бисквите

без сахара

из нашего сада в Сочи 

без глютенавеган без сахара из нашего сада


