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One Trinity Place

УНИКАЛЬНЫЕ ПРОЕКТЫ, ОБЪЕДИНЁННЫЕ

В СООБЩЕСТВО РАДОСТИ И ОСОЗНАННОСТИ



JOY — про радость, дружелюбие, позитив и тёплые эмоции

COMMUNITY— про объединение людей: гостей, сотрудников, команд, партнёров

Это философия заботы и клиентоориентированности, вкуса и уникальности, атмосферы
и внимания к деталям

МЫ – JOY COMMUNITY

Динамично развивающийся холдинг, работающий в индустрии гостеприимства.
Мы создаем проекты, где комфорт, позитивный настрой и дружеская атмосфера являются
главными составляющими. Мы ориентируемся на актуальные тренды в гастрономии
и придерживаемся принципов максимальной клиентоориентированности.

Наши проекты были рождены в стремлении создать прекрасный и уникальный

продукт, уделяя внимание каждой детали. Именно благодаря скрупулёзной работе

каждого сотрудника мы достигаем этих целей!



НАШИ ПРОЕКТЫ

СПА–САЛОН
ТАЙСКОГО
МАССАЖА

РАДИО
С 5 МУЗЫКАЛЬНЫМИ
КАНАЛАМИ,
ДОСТУПНОЕ
В APP STORE
И GOOGLE PLAY

ÇÀÁÛËÈ
ÑÀÕÀÐ
est. 2016

РЕСТОРАН
ЗАБЫЛИ САХАР
ONE TRINITY PLACE

г. Санкт-Петербург,
наб. Адмирала Лазарева, 22

СЕТЬ КАФЕ
НА КАЖДЫЙ
ДЕНЬ

г. Санкт-Петербург,
ТК «Невский Центр»,
Невский пр., 114-16

г. Санкт-Петербург,
Пр. Медиков, 10, к.1

г. Санкт-Петербург,
Кушелевская д., 3/7

г. Санкт-Петербург,
ТРК «Сити Молл»,
Коломяжский пр., 17, к.2

г. Санкт-Петербург,
Василеостровский рынок,
Большой пр. В.О., 16/14

г. Санкт-Петербург,
ТРЦ «Галерея»,
Лиговский пр., 30А

г. Санкт-Петербург, ТРК Hollywood,
Коломяжский пр., 22

т. Москва, ТРК «Europolis»,
пр. Мира, 211, к.2

КАФЕ РУССКОЙ
И ИТАЛЬЯНСКОЙ
КУХНИ

г. Санкт-Петербург, В.О.,
ул. Гаванская, 35

г. Санкт-Петербург,
пр. Медиков, 10А, к.1

г. Сочи, Курортный пр., 105,
ЖК «Актёр Гэлакси»

СЕТЬ АЗИАТСКИХ
ЗАВЕДЕНИЙ

г. Санкт-Петербург,
ул. Жуковского, 2

г. Санкт-Петербург,
Василеостровский рынок,
Большой пр. В.О., 16/14

г. Санкт-Петербург, фудтрак
на территории ТЦ «River House»,
ул. Академика Павлова, 5

г. Санкт-Петербург, ТРЦ «Галерея»
Лиговский пр., 30А

г. Санкт-Петербург,
Московский рынок,
ул. Решетникова, 12

г. Санкт-Петербург, ТРК «Европолис»
Полюстровский пр., 84

г. Санкт-Петербург,
Фуд Парк «Меркурий»,
Савушкина, 141А

г. Санкт-Петербург, Апарт-отель YES,
Социалистическая ул., 21

г. Санкт-Петербург, Balagan,
Малый пр. П.С., 54-56

г. Санкт-Петербург, фудтрак
на Южной дороге, перед домом 11А

г. Санкт-Петербург, ТРК Hollywood,
Коломяжский пр., 22

г. Москва, фудмолл ДЕПО,
ул. Лесная, 20 стр. 3

г. Москва, ПАRК фудхолл,
пр. Вернадского, 86B

SOON SOON

SOON

ОБЖАРОЧНОЕ
ПРОИЗВОДСТВО
В ГОРАХ СОЧИ

г. Сочи, село Каштаны,
ул. Мичурина 16

И СЕТЬ
КОФЕЕН

г. Санкт-Петербург, ТРЦ «Галерея»
Лиговский пр., 30А

г. Санкт-Петербург, ТЦ «Меркурий»,
Савушкина, 141А

г. Санкт-Петербург, ЖК Futurist,
ул. Барочная, 6 стр. 1

г. Санкт-Петербург, ул. Барочная, 4А
Левашовский Хлебозавод

г. Санкт-Петербург,
Кронверкский пр., 25

г. Санкт Петербург,
МФК «Лахта Центр»
Лахтинский пр, 2

г. Санкт-Петербург, БЦ Тесла,
24-я линия В.О., 15/2

г. Санкт-Петербург, ТРК Hollywood,
Коломяжский пр., 22

г. Москва, ПАRК фудхолл,
пр. Вернадского, 86B





ЗА ВРЕМЯ РАБОТЫ

приняли у себя более 4,5 млн ГОСТЕЙ

в том числе 200 тыс ТУРИСТОВ из разных стран мира

продали более 3 млн ЕДИНИЦ ДЕСЕРТНОЙ ПРОДУКЦИИ

приготовили для гостей более 3,5 млн КЛАССИЧЕСКИХ НАПИТКОВ

и более 1,8 млн АВТОРСКИХ

более 60 тыс ПОДПИСЧИКОВ в социальных сетях

более 50 тыс ПОЛОЖИТЕЛЬНЫХ ОТЗЫВОВ

более 350 СОТРУДНИКОВ в штате



ДОСТИЖЕНИЯ

Десерты сети Забыли сахар единодушно признаны
лучшими в городе по версии престижной премии
Time Out и 2ГИС

Ресторан Забыли сахар One Trinity Place включен
в лонг-лист национальной ресторанной премии
WHERETOEAT RUSSIA 2023, а также в топ-100
новых ресторанных концепций России 2022 года
премии «Пальмовая ветвь»

Лучший кофе в Петербурге по версии Russian
Coffee Cup 2018, второе место в 2019 году

Один из 10 лучших дизайнов кафе мира
по версии Restaurant and Bars Design Awards 2018

Участник крупнейших выставок и фестивалей:
Pir Expo, «О да, еда», Gastreet



СЕТЬ КАФЕ НА КАЖДЫЙ ДЕНЬ, В ОСНОВЕ

КОТОРЫХ ЗАЛОЖЕНА КОНЦЕПЦИЯ

БАЛАНСА ВКУСА И ПОЛЬЗЫ

Мы уменьшаем калорийность блюд, отдавая
предпочтение правильным процессам
их приготовления, заменяем продукты на более
лёгкие, натуральные и полезные.

В наших меню вы найдете завтраки, основное меню
в формате comfort food, выпечку, спешелти кофе
и другие напитки, а также наши фирменные десерты:
без сахара или с его минимальным содержанием,
веганские, сыроедческие, корпусные конфеты,
а также торты для особых событий.



КУХНЯ

Кухню Забыли сахар по праву
можно назвать интернациональной.
Концепция заключена в гармоничном
сочетании аутентичных рецептур
разных стран и авторских интерпретаций
от нашей команды шеф-поваров.

На первом месте выступают польза
высококачественных продуктов,
в том числе фермерских,
собранные вручную сезонные фрукты,
овощи, а также эстетика исполнения
и баланс вкуса. Каждый сезон мы обновляем
меню, чтобы радовать наших гостей,
быть в тренде и развиваться.



ПОЛЕЗНЫЕ

СБАЛАНСИРОВАННЫЕ

ЭСТЕТИЧНЫЕ

ЗАВТРАКИ

На любой вкус: сырники с земляникой,
овсяная каша с садовым инжиром и малиной,
рисовая каша на кокосовом молоке с ганашем
из манго, бенедикты, авокадо-тосты, драники
и многое другое.



Мы не просто изготавливаем десерты, а делаем
их полностью вручную. Виртуозно сочетаем традиции
приготовления классических пирожных
с нестандартными, инновационно подходя
к своему ремеслу. А ещё минимизируем количество
сахара, отдавая предпочтение натуральной сладости
фруктов и ягод, или вовсе отзываемся от него. 

В ассортименте Забыли сахар представлены
как десерты совсем без сахара, так и с минимальным
его содержанием, веганские, сыроедческие
и корпусные конфеты, орешки, печенье с начинками,
готовые торты или по индивидуальному заказу.

НАТУРАЛЬНЫЕ

ДЕСЕРТЫ РУЧНОЙ

РАБОТЫ



ПЕРВЫЙ ПОВСЕДНЕВНЫЙ РЕСТОРАН

ОДНОИМЕННОЙ СЕТИ В ЦЕНТРЕ

ПЕТРОГРАДСКОГО РАЙОНА, В КОТОРОМ

МЫ СОВМЕСТИЛИ ВСЁ, ЧТО ЛЮБИМ САМИ

Главные составляющие: блюда
современной кухни с акцентом на баланс
вкуса и пользы, разнообразные завтраки,
авторские десерты, гастрономические
поводы, достойная подборка вин
и коктелей.



СОБСТВЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО

ПО ОБЖАРКЕ ЗЕРНА В СОЧИ И СЕТЬ

КОФЕЕН В ПЕТЕРБУРГЕ И МОСКВЕ

Мы внимательно относимся к качеству
продуктов, поэтому решили, что будем сами
обжаривать кофе для наших заведений.
Чтобы выбрать зелёное зерно, из которого
получится вкусная чашка кофе, дегустируем
десятки образцов из разных стран. Делаем
это на нашем производстве в горах Сочи.



мы жарим кофе на высоте его произрастания
высоко в горах

у нас лучшие ростеры в мире:
GIESEN и РВОВАТ

мы выбираем зёрна на основе их урожайности,
истории и вкуса

в нашем ассортименте интересные
моносорта, уникальные SPECIALTY лоты

упаковываем в герметичные пачки

варим кофе на лучшем оборудовании
на мировом рынке

сиропы для кофейных напитков варим
сами из натуральных ингредиентов



ФРУКТОВО-ЯГОДНЫЙ

САД

Недалеко от Сочи, в селе Каштаны, мы сами бережно
выращиваем инжир, хурму, клубнику, малину, персики,
фейхоа, азимину и ежевику.

После сбора урожая все самые сочные и отборные плоды
замораживаем методом шоковой заморозки, что позволяет
нам сохранить их полезные свойства и доставить
в целостности в заведения, а нашим гостям - наслаждаться
блюдами и десертами с ними целый год.

Во всех проектах нашей сети концепт-шеф Кирилл Абакшев
активно использует урожай из сада: из наших фруктов
и ягод мы делаем конфитюры, используем их в основных
блюдах, выпечке, десертах, а также варим натуральные
сиропы для лимонадов и коктейлей.

WOW



ЯРКАЯ АЗИЯ НА КАЖДЫЙ ДЕНЬ

Здесь сплетены аутентичные кулинарные традиции
и гастрономические тренды азиатских блюд на любой вкус:
паровые булочки бао с сочными начинками, домашняя
лапша удон, сытные боулы-донбури, пряные супы:
от классического Том яма до наваристого Рамена!

Абсолютный must try: тягучие и нежные моти, которые
ежедневно лепим вручную по технике японского кондитера
из муки сорта Мотико, а для начинки используем пюре
из натуральных ягод и фруктов.

Заведения представлены в 3 форматах: бистро
на Жуковского 2, корнеры в гастропространствах и фудтраки.



СЕМЕЙНОЕ КАФЕ

РУССКО-ИТАЛЬЯНСКОЙ КУХНИ

Отдавая дань названию, в меню проекта
представлены блюда, приготовление которых
не обходится без муки – разнообразные пасты,
пиццы, брускетты, пельмени, вареники,
блинчики и, конечно, десерты и торты.

Благодаря качественным продуктам, рецептам,
проверенным годами, и внимательному
отношению к приготовлению блюд проект
завоевал любовь жителей Васильевского
острова и Петроградского района, по которым
также осуществляется доставка.



ТАЙСКИЕ СПА-САЛОНЫ ПРЕМИУМ-

КЛАССА В ПЕТЕРБУРГЕ И СОЧИ

Аутентичный дизайн, мастера из Таиланда с опытом
работы более 10 лет, комфортные кабинеты
и особое внимание к деталям: от косметики
и аромамасел до звукового сопровождения
и приглушенного света.

Мы предлагаем большой выбор услуг
традиционного тайского массажа, полноценные
спа-программы на одного или двоих, в том числе
с инфракрасной сауной, пилингами, кедровой
бочкой, молочной или магниевой ванной.



МОБИЛЬНОЕ ПРИЛОЖЕНИЕ С КУЛЬТУРОЙ

ПРИЯТНОЙ МУЗЫКИ И СОЧНЫМИ

ПОДБОРКАМИ ПОД ВАШЕ НАСТРОЕНИЕ 

Сапалот – переводится "Ананас"! (тайский). А это значит
вы нашли источник сочной музыки под ваше настроение.

4 основных канала: СHILL, MOVE, НУРЕ, СОSМО.
Что бы вы ни выбрали, вас ждёт только приятное звучание.



ВНИМАНИЕ К ДЕТАЛЯМ –

УСПЕХ НАШИХ ПРОЕКТОВ



НАШИ ПРЕИМУЩЕСТВА

УЗНАВАЕМЫЕ БРЕНДЫ

АВТОРСКАЯ И СБАЛАНСИРОВАННАЯ КУХНЯ

ФИРМЕННЫЕ ДЕСЕРТЫ РУЧНОЙ РАБОТЫ СО СЛАДОСТЬЮ НАТУРАЛЬНЫХ

ФРУКТОВ И ЯГОД, ТОРТЫ ДЛЯ ЛЮБОГО ПОВОДА И СВЕЖАЯ ВЫПЕЧКА

СОБСТВЕННАЯ ОБЖАРКА КОФЕ, А ТАКЖЕ ОБШИРНАЯ КОФЕЙНАЯ

КАРТА С НОВЫМИ ВКУСАМИ

СТИЛЬНЫЕ ИНТЕРЬЕРЫ

ВЫСОКИЙ УРОВЕНЬ СЕРВИСА

СВОЙ ФРУКТОВО-ЯГОДНЫЙ САД В ГОРАХ СОЧИ


