
ÌÀÊÀÄÀÌÈß
Под глазурью из белого шоколада мусс из сливок,

настоянный на скорлупках макадамии и белого шоколада.
Внутри – пралине из орехов макадамия с заварным кремом

без глютена

ÇÀÁÛËÈ ÑÀÕÀÐ
One Trinity Place

без глютена без сахара из нашего сада

без глютена без сахара из нашего сада в Сочи

без глютена

ÖÂÅÒÍÀß ÊÀÏÓÑÒÀ-ÌÀËÈÍÀ
Шоколадный бисквит из рисовой муки, тонкая глазурь

из белого шоколада, мусс из цветной капусты на кокосовом
молоке с компоте из малины и свеклы

без сахара из нашего сада в Сочи 

без глютена

ÑÏÅËÛÉ ÌÀÍÃÎ
Манговый мусс с начинкой из спелого манго

в глазури из белого шоколада

без сахара

ËÀÂÀÍÄÎÂÛÉ ÌÅÄÎÂÈÊ
Бисквит и крем готовим с лавандовым мёдом.

Собираем и выкладываем в виде пчелиных сот, декорируя
каплями мёда и распыляя карамельный велюр

из белого шоколада

без сахара

×ÅÐÍÛÉ ÒÐÞÔÅËÜ
Начинка из крема с трюфелем и кофейной

карамелью, взбитый ганаш из бобов тонка на молочном
шоколаде и шоколадная крошка с ароматом трюфеля сверху

без глютена

ÁÀÑÊÑÊÈÉ ×ÈÇÊÅÉÊ
Классический чизкейк из страны Басков с нежной

кремовой консистенцией и румяной корочкой.
Подаём с ягодным конфитюром.

ÌÀËÈÍÀ-ÌÀÍÃÎ
Мусс из садовой малиной с начинкой

из спелого манго на шоколадном бисквите

веган

ÊËÓÁÍÈÊÀ-ÐÅÂÅÍÜ-ÁÀÇÈËÈÊ
Мусс и ганаш из базилика с компоте из ревеня
и садовой клубники на шоколадном бисквите

ÊÀÐÀÌÅËÜ-ÁÀÍÀÍ-ÌÀÐÀÊÓÉß
Карамельный мусс с заварным кремом, бананом

и соком маракуйи на овсяном бисквите
в глазури из белого шоколада

ÀÁÐÈÊÎÑ-ÏÅÐÑÈÊ
Мусс из слоёного теста с абрикосовым кули,
жасмином и персиком на ванильном бисквите



ÊÎÊÎÑÎÂÛÉ ÒÐÞÔÅËÜ

без глютена без сахара

ÊÎÍÔÅÒÀ ÁÎÁ ÒÎÍÊÀ

ÊÎÍÔÅÒÀ ÌÈÍÄÀËÜ-ÏÅÊÀÍ

без глютена без сахара

ÔÈÍÈÊ-ÃÐÅÖÊÈÉ ÎÐÅÕ

без глютенавеган без сахара

ÄÓÁÀÉÑÊÈÉ ØÎÊÎËÀÄ
Тёмный шоколад с начинкой из теста катаифи

и фисташковой пасты



ÏÅ×ÅÍÜÅ ÌÀÒ×À-ÁÀÍÀÍ
Нежное печенье на основе зелёной матчи

с ганашем из свежего банана

ÏÅ×ÅÍÜÅ ØÎÊÎËÀÄ-
ÑÎËЁÍÀß ÊÀÐÀÌÅËÜ

Печенье с добавлением тёмного шоколада
и центром из солёной карамели



ÑËÎÉÊÀ Ñ ÔÈÑÒÀØÊÎÂÛÌ
ÊÐÅÌÎÌ

ÊÐÓÀÑÑÀÍ Ñ ÌÀÑËÎÌ
È ÊÎÍÔÈÒÞÐÎÌ ÍÀ ÂÛÁÎÐ

Лесная земляника | садовая вишня

ÄÅÍÈØ
С ананасом, кокосом и английским кремом

ØÎÑÑÎÍ
С яблоком, пеканом и ванильным кремом

ÔÈÐÌÅÍÍÛÉ ÏÈÐÎÃ
Из слоёного теста с кремом из белого шоколада,

ванильным бисквитом и сезонными ягодами


