
 КАРТОШКА С ВАРЁНОЙ
СГУЩЁНКОЙ

Шоколадный бисквит со сметанным
кремом и шоколадной крошкой

ИНЖИР-МАЛИНА
Мусс и конфитюр из инжира и садовой малины

покрытые шоколадной глазурью

из нашего сада в Сочи без глютена

ПАВЛОВА С ЧЕРНИКОЙ
Рулет из меренги со сливочным кремом

и домашним черничным вареньем

без глютена

СМЕТАННИК
Шоколадный бисквит со сметанным

кремом и шоколадной крошкой

МАЛИНОВЫЙ ЧИЗКЕЙК
Творожный мусс и малиновый конфитюр

на шоколадном бисквите

ФИСТАШКОВЫЙ КЕЙК
С САДОВОЙ МАЛИНОЙ

Ганаш из чая матча с лемонграссом, лимонным муссом
и начинкой из клубники и лимонного перца

из нашего сада в Сочи без глютена

из нашего сада в Сочи без глютена

ВАНИЛЬ-ГРУША-МИНДАЛЬ
Ванильный мусс с начинкой из яблок,

груши и миндаля на шоколадном бисквите,
покрытые кремом из орехового пралине

без глютена без сахара

ЕЖЕВИКА-МАЛИНА-ЧЕРНИКА
Мусс из черники, малины и мяты с начинкой

из ежевики на фисташковом бисквите

из нашего сада в Сочи без глютена без сахара

КЛУБНИКА-МАТЧА-ЛЕМОНГРАСС
Ганаш из чая матча с лемонграссом, лимонным муссом

и начинкой из клубники и лимонного перца

из нашего сада в Сочи без глютена без сахара

АНАНАС-КИВИ-КЛУБНИКА
Мусс из ананаса и кули из клубники и киви

на кокосово-миндальном бисквите

из нашего сада в Сочи без глютена без сахара

ЛАВАНДА-МАЛИНА-АБРИКОС
Мусс из жасминового чая, лавандовый ганаш и кули

из малины и абрикоса на ванильном бисквите

из нашего сада в Сочи 

ÊÎÊÎÑ-ßÁËÎÊÎ
Кокосовый ганаш с начинкой из яблок,

кокосовым бисквитом и глазурью из тёмного шоколада

ФУНДУЧНЫЙ ЧИЗКЕЙК
Крем из тёмного шоколада с тофу на корже

из поджаренного фундука с финиками

без глютенавеган без сахара

На нашей витрине представлены десерты
наших проектов Забыли сахар и Мука Cafe



МИНДАЛЬНЫЙ ТОРТ
Шведский миндальный торт, приготовленный

по классическому рецепту

без глютена

 ТОРТ МАЛИНА-ШОКОЛАД
Шоколадный бисквит с малиновым конфитюром

и сырным кремом, покрытый ганашем из шоколада

из нашего сада в Сочи 

АМЕРИКАНСКИЙ ТОРТ 
Шоколадный и ванильный бисквиты

с сырным кремом, солёной карамелью и арахисом
в глазури из тёмного шоколада

БАНОФИ С КОКОСОВОЙ
КАРАМЕЛЬЮ 

Кокосовый крем с солёной карамелью,
шоколадным бисквитом и свежим бананом 

ТОРТ ФИСТАШКА-ЛИМОН
Фисташково-лимонный торт с ванильными

бисквитами и дроблёной фисташкой

ТИРАМИСУ
Крем из маскарпоне с домашним печеньем савоярди,

пропитанным эспрессо, и шоколадной крошкой

без глютенавеган без сахара



МАЛИНА-МАРЦИПАН
Марципан и малиновый мармелад,

покрытые тёмным шоколадом

КОКОС-ШОКОЛАД
Конфета из тёмного шоколада с кокосовым ганашем

ТРОПИЧЕСКАЯ
Тропический микс маракуйи, манго и банана

в конфете из белого шоколада

СОЛЁНАЯ КАРАМЕЛЬ
Конфета ручной работы из терпкого тёмного шоколада

с солёной карамелью

БРАУНИ С ВИШНЕЙ
Корпус из темного шоколада с начинкой из вишни

и юдзу и ганашем из брауни

КАШТАН-ЮДЗУ
Пюре каштана с ганашем из сока юдзу

в корпусе из молочного шоколада

КОКОСОВЫЙ ТРЮФЕЛЬ
Кокосовый крем из белого шоколада с миндалём

КЛЮКВА-ФИСТАШКА
Конфета на основе сушеной клюквы с добавлением

листьев шисо и фисташек, покрытая глазурью
из темного шоколада

ФИНИК-ГРЕЦКИЙ ОРЕХ
Сыроедческая конфета из фиников с грецким орехом

в глазури из темного шоколада

КОНФЕТА МИНДАЛЬ-ПЕКАН
Конфета из орехового микса, мёда и кокосового

масла в глазури из тёмного шоколада

без глютена без сахара

без глютенавеган без сахара

без глютенавеган без сахара

без глютена

без глютена

без глютена

без глютена

без глютена

без глютена

без сахара

из нашего сада в Сочи без глютена



МАЛИНА - ТАРХУН
Миндальное печенье с нежным ганашем

из фермерской малины и белого шоколада

ФИСТАШКА-КАРДАМОН
Нежная начинка из белого шоколада с тонким

вкусом фисташек и кардамоном

СОЛЁНАЯ КАРАМЕЛЬ
Нежный макарон с начинкой из молочного шоколада

с ярким вкусом солёной карамели

МАНГО-МАРАКУЙЯ
Нежная начинка с пюре манго и маракуйи

ИНЖИР
Нежная начинка с пюре из инжира из нашего сада

из нашего сада в Сочи без глютена

из нашего сада в Сочи без глютена

без глютена

без глютена

без глютена


