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Мы

Динамично развивающийся холдинг, работающий 
в индустрии гостеприимства. 

Мы создаем проекты, где комфорт, позитивный 
настрой и дружеская атмосфера являются главными составляющими. 
Мы ориентируемся на актуальные тренды в гастрономии. 

Наши проекты были рождены в стремлении создать
прекрасный и уникальный продукт, уделяя внимание каждой
детали. Именно благодаря скрупулезной работе каждого
сотрудника мы достигаем этих целей!
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Наши проекты



Bao Mochi — 
сеть азиатских заведений 
на каждый день, 

которые представлены в двух форматах: 
полноценное азиатское BISTRO 
и EXPRESS - корнеры 
в гастрономических пространствах, 
торговых центрах и фудтраки 
в Петербурге и Москве. 



построена вокруг двух блюд: 
паровых булочек бао из пшеничного теста 
с начинками и пирожных моти из рисовой муки, 
которую мы привозим сами из Японии.

Их сопровождают и другие блюда азиатской 
кухни: различные закуски, супы, донбури, воки, 
горячие блюда. Также предусмотрено и детское 
меню, и тщательно подобранная карта напитков. 

Концепция



Узнаваемый бренд, имеющий свою аудиторию 
и авторитет

Большой выбор современных азиатских блюд 
на любой вкус 

Качественные и аутентичные продукты, удобная 
эко-упаковка и быстрая отдача блюд

Уникальные десерты моти ручной лепки из японской
муки сорта «мотико», которую привозим сами 

Стильные, футуристичные дизайны и айдентика

Кофе собственной обжарки в Сочи под брендом 
Pa Pa Power Coffee, матча-меню, азиатские лимонады 
и авторские без сахара 

Внимательный и качественный сервис

Наши преимущества



участвовали на Алых парусах, Дне Города, 
Экономическом форуме, Pir Expo, Gatreet, 
«О да, еда», открытии Московского рынка 
и других знаковых мероприятиях.

При возможности можем организовать посадочную 
зону возле корнера, предусматривая уборку 
мусора.

Наши фудтраки



Руководитель отдела маркетинга 
Пушкина Екатерина 

Контакт для связи:

+7 921 904 89 09
ekaterina_pr@zabylisahar.ru

Благодарим за внимание!
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