
С 13:00 по будням, с 15:00 по выходным

Любое блюдо мы можем приготовить без глютена

Хлеб с томатным маслом

Оливки

Буррата с трюфельной свёклой и вялеными томатами

Куриный паштет с инжиром и вишнёвым конфитюром

Севиче из лосося с манго, авокадо и юдзу

Печёный перец рамиро с копчёной грушей и кремом из шевра

Тартар из говядины с муссом из пармезана и щучьей икрой

Тартар из тунца с понзу и авокадо

Крудо из гребешка с личи и фенхелем

Лангустины с авокадо, бататом, гребешком и кремом из зелёного горошка

230

290

690

520

750

520

590

690

750

820

ÇÀÊÓÑÊÈ

450
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ÑÓÏÛ

Куриный бульон с печёным бедром и спаржей

Томатный с морепродуктами

Крем из цветной капусты с пармезаном и белым шоколадом

540

620

570

ÎÂÎÙÈ

Гратен из батата с артишоками и кокосовым бешамель

Опалённый брокколи с авокадо и йогуртом

Зелёный салат с авокадо, брокколи и кремом из киви
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Мандариновое орзо с утиной грудкой и брусникой

Паста паккери с кроликом в вишнёвой карамели и кремом из пастернака

Палтус с зелёной гречей и щучьей икрой

Перепёлка с птитимом, кремом из батата и соусом из фисташки

Лосось с брокколи и грейпфрутовым бербланом

Утиная грудка c пюре из корня сельдерея и криспи-бататом

Паста тальятелле с гребешком, цветной капустой и трюфелем

Марокканский осьминог с картофелем, инжиром и лимонным песто

Аргентинская говядина с морковью в карамели и соусом из красного вина
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Инжир из нашего сада в Сочи @zabylisahar.rest

ÇÀÁÛËÈ ÑÀÕÀÐ
One Trinity Place

1. Логотип Кирилл попросил все же оставить ЗС но снизу под ним попробовать подписать 
Забыли сахар
One Trinity Place
(без ресторана; также был комментарий, что сейчас написано слишком крупно и размашисто) �

2. С линиями не очень нравится в заголовке, лучше убрать. Но мне нравится как курсив выглядит. Заголовки меняем на русское написание: ЗАВТРАКИ; Main menu - просто убираем эти слова, но добавляем где-то аккуратно: с 13:00 по будням, с 15:00 по выходным�

3. В разделе сладкое меняем название
Баскский чизкейк с топлёным шоколадом

4. К разделу на хлебе надо подписать (либо после позиций, либо после название раздела, посмотрите как лучше будет)
без глютена +50

5. В основном к хлеюу с томатным маслом можно тоже добавить подпись:
Можем предложить без глютена


